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1. Allgemeiner Grundsatz 
 Grundlage der Veranstaltung sind folgende Bayerische Verordnungen der 
 Staatsregierung (Links am Ende des Merkblattes, Punkt 12) 
 
 a) 6. Bayerische Infektionsschutzmaßnahmenverordnung (6. BayIfSMV) 
 b) Bayerisches Rahmenhygienekonzept Sport 
 c) Bayerisches Hygienekonzept Beherbergung 
 d) Bayerisches Hygienekonzept Gastronomie 
 

2. Einweisung/Belehrung 

 Die Delegationsleiter/Trainer belehren Ihre Sportler*innen und Trainer*innen.   
Eine Teilnehmerliste mit Unterschriften und Kontaktdaten ist von jedem Bezirk zu führen und bis 
2 Wochen nach der Veranstaltung aufzubewahren. 

 

3. Parken 

 Parkverbot auf dem gesamten Schießstandgelände! 
 mögliche Parkplätze: 
 a) Parkplatz hinter der Leitplanke (Einfahrtstraße rechts, hinter der Leitplanke) 
 b) Busparkplatz (Einfahrtstraße links) 
 c) hinter der DL-Halle  
 
  Ausschließlich zum Ent- und Beladen der Schießausrüstung  in der Einfahrt zum Hotel! 
 
4. Hygiene  

 Es gelten die allgemeinen Vorschriften, s. Aushang am Eingang. Zum Zweck der regelmäßigen 
 Handdesinfektion sind an allen Haupttüren Desinfektionsmittelspender aufgestellt. 
 
5. Mund-Nasen-Schutz  
 In allen Gebäuden und Standanlagen ist ein Mund-Nasen-Schutz zu tragen.  
 Ausnahmen:   Zonen B & C 

 

6. Waffenkammer  

 Wird nicht geöffnet. 
 



7. Zoneneinteilung für alle Schießhallen und Freiluftanlagen 

 - alle Zonen sind mit großen Buchstaben ausgewiesen 

 - Keine Ansammlungen im Ein-und Ausgangsbereich der Hallen 

 - Zone A, B, D möglichst Mindestabstand 1,5m 

 

 Zone A Zone B Zone C Zone D 

 Laufwege Coaching Zone Schützenbereich Materialaufbewahrung 

  Freiwillig Mund-
Nasenschutz 

Freiwillig Mund-
Nasenschutz 

Grundsätzlich Mund-
Nasenschutz 

  2 Stühle frei  
Ausn. aktives 
Coaching 

 mit gelb-schwarzes 
Band markiert 

     

KK-Halle x x x x 

DL Halle x x x  

Final Halle x x x x 

 

KK-Halle DL-Halle 
Zone A   Oberer Laufweg bis zur Stuhlreihe  
Zone B   Coaching Zone (Stuhlreihen)   
Zone C   Schützenbereich und Umkleidebereich 
Zone D   Aufbewahrung Schießausrüstung  
               (gelb-schwarzes Band) 
 
Alle Türen sind Ein-und Ausgänge. 
Alle Schwingtüren bleiben beim WK zu 
Alle Außentüren bleiben offen! 

 

Zone A   Mittlerer Laufweg zwischen Stuhlreihe
  
Zone B   Coaching Zone (Stuhlreihen)   
Zone C   Schützenbereich und Umkleidebereich 
Zone D   Aufbewahrung Schießausrüstung  
               (gelb-schwarzes Band) 
 
2 Türen Haupteingang zum Gebäude 
(Verwaltung) 
    - linke Tür Eingang 
    - rechte Tür Ausgang 
1 Tür Zugang zur DL-Halle (Innenbereich) 
    - linker Türflügel Eingang 
    - rechter Türflügel Ausgang 
 
Alle Türen bleiben offen! 

Final-Halle  
Zone A   oberer Laufweg bis Bankreihe  
Zone B   Coaching Zone (Bankreihen)   
Zone C   Schützenbereich und Umkleidebereich 
Zone D   Aufbewahrung Schießausrüstung  
               (gelb-schwarzes Band) 
 
1 Tür Eingang zum Gebäude 
          (überdachter Eingang) 
1 Tür Ausgang seitlich große Fensterfront 
    
Alle Türen bleiben offen! 

 

 

 

7.1. Besonderheiten in den Hallen 
 
7.1.1. KK-Halle 
 
 Lagerung der Ausrüstung: 
 Gleichmäßig verteilt auf allen Podesten an den Stirnseiten (Stand 1 oder Stand 100) und den  
 Aufsichtskanzeln in der KK-Halle (mit gelb-schwarzem Band markiert) 
 
 WK-Büro (Mitte der KK-Halle):  
 Max. 3 Personen im Büro! Betreten des Büros ist nur dem wettkampfverantwortlichen 
 Personal, dem Aufsichtspersonal und der Jury gestattet! 



7.1.2. DL-Halle 
 Die Ein-und Ausgänge sind durch Absperrbänder bzw. Markierungen gekennzeichnet. 
 Getrennte Laufwege im Vorraum der DL Halle (Markierungen). 
 
 Füllstationen für Druckluft 
 Station 1  direkt vor der Waffenkammer 
 Station 2  Wand links neben Juryraum 
    → KEINE Warteschlangen bilden! 
 
 Lagerung der Ausrüstung: 
 großer Schulungsraum (Aula) im Ein-Ausgangsbereich 
 
 WK-Büro (Regieraum/Juryraum):  
 Max. 3 Personen im Büro! Betreten des Büros ist nur dem wettkampfverantwortlichen 
 Personal, dem Aufsichtspersonal und der Jury gestattet! 
 
7.1.3. Final-Halle 
 Lagerung der Ausrüstung: 
 Zone A und C 
 Umkleidemöglichkeit in Zone A und C! 
 
8. Zuschauer/Trainer 

 Zuschauer sind nicht zulässig! Teilnehmer für den nächsten Durchgang warten außerhalb 

 der Halle auf den Einlass für ihren Durchgang. Einlasszeiten werden ausgehangen. 

 Die Finalhalle kann für Aufenthalt, Umkleide und Vorbereitung benutzt werden. 

 

Trainer und Betreuer 

Es sind nur aktiv am Wettkampf beteiligte Trainer und Betreuer zulässig.  

Die Anzahl ist je Bezirk und Halle begrenzt: 

(UFR 4; OFR 4; MFR 7; NDB 7; OBB 7; SCH 7; MCH 3) 

Der verantwortliche Trainer jedes Bezirks muss eine Aufstellung der Trainer/Betreuer vor dem 

Wettkampf bei der Wettkampfleitung abgeben! 

 

9. Toilettennutzung 

 Absperrungen sind zu beachten!  

 Die Behinderten-Toilette in der KK-Halle darf von den weiblichen Teilnehmern genutzt werden.  

 Zusätzliche Toiletten: 

 BSSB-Hauptgebäude, Final-Halle, DL-Halle 

 Bitte Warteschlangen vor den Toiletten vermeiden! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



10. Trainings-und Wettkampfabläufe 

 Standeinteilung:  

 Für den Wettkampf werden Stände zugeordnet.  

 Aushang am Halleneingang. 

 Einlass in die KK-Halle erfolgt eine Stunde vor Wettkampfbeginn. 

 Nach Beendigung des WK ist der Stand zu verlassen (Abmelden bei der Aufsicht). 

 Fair Play beachten! 

  

 Liegendmatten: Der Veranstalter stellt die Liegendmatten!  

 Standreinigung: 

  Hülsen: Die Hülsen werden ausschließlich durch Standpersonal gefegt und entsorgt. 

  Stände: Nach Nutzung werden die Oberflächen der einzelnen Stände durch das   

    Standpersonal desinfiziert.  

 

 Waffenreinigung KK:  

 Nach Ansage der Aufsicht, am eigenen Stand, bis max. 15 min nach Wettkampfende. 

 

  Ergebnisbestätigung durch Sportler:  

 Bei Einverständnis mit dem Ergebnis, keine Unterschrift des Sportlers unter den Ausdruck!  

 Proteste/Einsprüche sind der Jury/Standaufsicht mitzuteilen! 

 

11. Ergebnisdienst  

 Es werden keine Ergebnisse ausgehängt. Die Ergebnisse stehen unter folgendem Link: 

 https://www.bssb.de/gewehr-2020/gewehr-ranglisten-2020.html 

 sowie auf Instagram @BSSB_GEWEHRKADER 

 

12. Weiterführende Links 

 6. Bayerische Infektionsschutzmaßnahmenverordnung (6. BayIfSMV) 
 https://www.gesetze-bayern.de/Content/Document/BayIfSMV_6 

 

 Bayerisches Rahmenhygienekonzept Sport 

 https://www.verkuendung-bayern.de/files/baymbl/2020/402/baymbl-2020-402.pdf 

 

 Bayerisches Hygienekonzept Beherbergung 

 https://www.verkuendung-bayern.de/files/baymbl/2020/290/baymbl-2020-290.pdf 

 

 Bayerisches Hygienekonzept Gastronomie 

 https://www.stmwi.bayern.de/fileadmin/user_upload/stmwi/Publikationen/Themenblaetter/2020-

 07-22_Hygienekonzept_Gastronomie.pdf 

 

 

 

 Garching-Hochbrück, 08.09.2020    Veranstalter BSSB 
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